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RESUMEN

En el presente estudio se analizo el proceso de
transformacion primaria (TP) del cultivo de
cacao, considerando tres aspectos: las etapas y
recursos necesarios para la TP del grano,
tiempos y costos actuales y, la participacion
por género y grupos etarios durante el proceso
productivo.

Se trabajo con 82 familias productoras de los
municipios de Panzos y La Tinta del Valle del
Polochic en el departamento de Alta Verapaz.
El estudio se desarrollo bajo un enfoque
mixto

metodoldgico (investigacion

cuantitativa-cualitativa). Se aplicaron
entrevistas semi-estructuradas y recorridos
transectos para obtener la informacion del
proceso actual de TP de cacao, ademas, se
realizaron grupos focales y talleres para
validar la informacion en diferentes
momentos. El proceso para la obtencion de
informacion, responde a un enfoque de
investigacion-accion participativa, lo que
implico, la inclusion real y participacion
directa de los actores clave. Los resultados

determinaron que el proceso de TP

primaria en el Valle del Polochic, comprende
dos etapas: la etapa I, compuesta por las
actividades de corte y cosecha, clasificacion
de mazorcas y extraccion del grano, traslado a
centros de acopio 0 centros de compra vy, la
etapa Il, comprende las actividades de lavado,
secado, clasificacion y almacenado de grano.

El proceso de TP en la region, se desarrolla
por un periodo aproximado de 7 meses,
iniciando el ciclo productivo durante el mes de
noviembre y extendiéndose hasta el mes de

mayo.

Asimismo se aprecia la inclusion de todos los
integrantes de la familia, quienes asumen
responsabilidad directa en cada una de las
actividades que se derivan del proceso de TP
del grano de cacao. El trabajo familiar,
representa el mayor costo de oportunidad en

el desarrollo de todo el proceso productivo.

Palabras clave: transformacion primaria,

produccidn de cacao, actores clave.
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ABSTRACT

In this study, the process of primary
transformation (PT) of cocoa cultivation was
analyzed, taking in consideration three aspects:
the stages and resources needed for TP of the
grain, current times and costs, and participation
by gender and age groups during the productive

process.

We worked with 82 producing families from the
municipalities of Panzés and La Tinta del Valle
del Polochic in the department of Alta Verapaz.
The study was developed under a mixed
methodological approach (quantitative-
qualitative research). Semi-structured interviews
and transects were used to obtain information on
the current process of cocoa PT, in addition,
focus groups and workshops were held to

validate the information at different times.

The process for obtaining information, responds
to a participatory research-action approach,
which implied, the real inclusion and direct
participation of the key actors. The results
determined that the process of primary PT in
Valle del Polochic comprises two stages: stage I,
composed of cutting and harvesting activities,
classification of ears and grain extraction,

transfer to collection centers or purchasing

Xl

centers and, stage Il, includes the activities of

washing, drying, classification and storage of

grain.

The PT process in the region is developed for a period
of approximately 7 months, starting the productive
cycle during the month of November and extending
until the month of May. Also, the inclusion of all the
members of the family is appreciated, who assume
direct responsibility in each of the activities derived
from the PT process of the cocoa bean. Family work
represents the greatest opportunity cost in the

development of the entire production process.

Key words: primary transformation, cocoa

production, key actors.



V’CRIA

Programa Consorcios Regionales de Investigacion Agropecuaria

- ~

™
o
u?

USDA
=20

HAC

f—
\!

INTRODUCCION

La produccion mundial de cacao esta en
de y
productoras, quienes concentran el 90% de

manos pequefios  productores
produccion de cacao en el mundo y en el 98%
de los casos poseen menos de 2 hectareas de
tierra. Se estima que en esta actividad
convergen de 5 a 6 millones de productores
directamente, generando beneficios en los
medios de vida de 40 a 50 millones de

personas (WCF, 2012).

Las subregiones cacaoteras en Guatemala se
caracterizan por una alta presencia de
poblacion indigena (mas del 75%); que habita
espacios rurales (77%), dedicados en su
mayoria a labores agricolas (90%), quienes
poseen ingresos economicos per capita
precarios, con altos indices de pobreza y
pobreza extrema vy, altas deficiencias de
las
y

presentan una alta vulnerabilidad nutricional

servicios basicos (82%) que afecta

condiciones de saneamiento ambiental

segun la prevalencia de desnutricion cronica
(MINECO, 2012).

De acuerdo con Say, et al., 2013, el sector
cacaotero guatemalteco tiene implicaciones
tanto a nivel econdémico como cultural y
nutricional. A diferencia de paises de la regién

como Honduras y Costa Rica, en Guatemala

Xl

existe una cultura fuerte de consumo de
productos a base de cacao. A pesar de lo
anterior, el sector posee poca informacion
actualizada y es la cadena de cacao a nivel de
Centroamérica menos caracterizada, lo que
representa retos el

grandes para

fortalecimiento de la misma.

La cadena del cultivo de cacao de la region
norte de Guatemala presenta una serie de
debilidades, limitantes y problemas que no
han permitido el desarrollo de estaimportante
actividad economica de los productores de
esta region, iniciando desde el eslabon de
produccién, hasta la elaboracion de planes
efectivos que regulen los procesos de su
2016). Es

que en el analisis

comercializacion  (Espinosa,
importante destacar
participativo de la cadena productiva de cacao
se reconoce la importancia de realizar estudios
de andlisis socioeconomicos en los diferentes
eslabones de la cadena, que permitan
identificar a detalle los costos netos, los
puntos criticos y la utilidad que comprende la
del de

proporcionar una herramienta de utilidad para

produccion cultivo, ademas
la toma de decisiones que represente mejores

beneficios econémicos y sociales en la region.
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La presente investigacion tiene como objetivo
de

transformacion primaria de cacao practicado

general, analizar el proceso actual
por los productores en el Valle del Polochic,
considerando tres aspectos: las etapas y
recursos necesarios para la transformacion
primaria de cacao, los costos y tiempos
actuales en el proceso v, la participacion por
género y grupos etarios de las familias
productoras en la region. Para obtener la
informacién se considerd la participacion de
los grupos productores de cacao de las
comunidades: Jolomijix I, Jolomijix I, San
y de
Productores Organicos para el Desarrollo

Isidro, Campur la  Asociacion

Xl

Integral del Polochic (APODIP). Segun datos
del MINECO (2015), se estima que los grupos
bajo estudio cuentan con la participacion de
1,050 productores, de los cuales el 53% son

hombres y el 47% mujeres.

El estudio socioeconémico de la TP de cacao
en el Valle del Polochic, Alta Verapaz,
comprende la tercera etapa de una serie de
estudios que se desarrollaron en las
subregiones productoras de cacao, definidas
por MINECO (2015) como:

Cohabdn, eco region Lachlta y, Valle del

Lanquin y

Polochic.
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MARCO TEORICO

1.1. Importancia socioecondmica del cultivo

El cacao, como producto de consumo local y  aproximadamente el 95% de la produccion
para la exportacion en la regibn mundial; y que para ello, cuentan con areas de
centroamericana, ha tenido, desde tiempos cultivo de entre 1 a 3 hectéreas en promedio.
precolombinos, una importancia econémicay Globalmente, existen aproximadamente 5-6
cultural significativa para la poblacion del millones de productores, con el resultado de
Istmo. En épocas recientes, ha llegado a serun  que, 40-50 millones de personas dependen de
importante rubro de ingreso de divisas para la  la economia cacaotera (Blchert, 2008).

mayoria de los paises centroamericanos;

El sector cacaotero de Guatemala realiza

ademas, provee empleos en areas rurales y, en e - .
aportes significativos a la economia de las

muchos casos, es también un medio - o .
familias rurales, en términos de generacionde
empleos (MAGA, 2016). Una estimacion de

costos y produccién para el afio 2006,

productivo ideal para la conservacion de la
biodiversidad de la region (CECOECO,

2010). ]
establece que en ese periodo el sector en su

De acuerdo a Buicher 2008, el cultivo de cacao  conjunto generé 216,757  jornales,
es producido, principalmente, en paises con equivalentes a 803 empleos plenos, de los
bajo o muy bajo ingreso per cépita, y que cuales el 46.04% corresponde a la actividad
tienen limitaciones en cuanto a infraestructura agricola y el 53.96% a las actividades
y comunicaciones. Asimismo, los productores industriales y artesanales (MAGA, 2016). De
y productoras dependen de técnicas agricolas acuerdo al MAGA 2014, para el afio 2013, el
primitivas y cuentan con limitada capacidad numero de jornales ha tenido un crecimiento
organizativa. de alrededor de 56,000 jornales, es decir un
La produccion del cultivo de cacao se total - registrado  de 272,800  jornales,
caracteriza por ser llevada a cabo por equivalentes a 974 empleos permanentes.

pequefios productores que proveen
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1.2. Elcultivode cacaoy el mercado

La demanda por cacao en grano se deriva de
las necesidades  de la industria
transformadora, la cual a su vez responde a
diferentes mercados finales: chocolates,
confiteria, galletas, preparados alimenticios,

bebidas, entre otros (CECOECO, 2010).

La consolidacién del mercado ha representado
consecuencias en los pequefios productores de
cacao, situacion que los ha dejado en
desventaja, ya que cada vez existen menos
compradores para cacao convencional; el
mercado y los compradores buscan cada vez
méas las cadenas de suministro que les

ofrezcan calidad y volumen de manera

cumplir con esta demanda, s6lo es posible
mediante la coordinacion y la colaboracion en
las normas de calidad y mejorando las
practicas comerciales con los proveedores
(ICCO, 2008).

En el andlisis de la demanda de mercado de
cacao en Centroamérica, se identifico los
principales factores que influyen en el precio
del cacao a nivel internacional, de los cuales
se pueden mencionar: desequilibrios politicos
y problemas climéticos, nivel de existencia
(stock), actividades especulativas y politicas
de gobiernos de los paises exportadores
(CECOECO, 2010).

constante. El éxito de una regidn pequefia para

1.3. Contexto de la agrocadena de cacao, region norte

La regién norte de la cadena de valor de cacao ~ €acao en el pais, alcanzando rendimientos de 630

abarca las partes bajas de los departamentos K9/ha, como es el caso de productores del
municipio de Santa Maria Cahabdn (Say et al
2013).

la linea base del cultivo de cacao, la subregion de

de Alta Verapaz, sur de Petén y norte de

Quiché. De acuerdo a la linea base de cadena De acuerdo a los resultados obtenidos de
del cultivo de cacao (MINECO, 2015) se

encuentran establecidas cuatro subregiones de Cahabon es donde se concentra la mayor cantidad

estudio, las cuales se delimitaron y definieron de productores (944 hombres y 722 mujeres),
como: i) Lachua, ii) Cahabon, iii) Polochic y TePresentando un total de (1666)
iv) Sur de Petén. La region norte de cacao,

representa la zona de mayor produccionde
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productores distribuidos en 8 organizaciones.
La subregion del Polochic esta representada
por 2 organizaciones que concentran a 545
hombres y 475 mujeres. Las sub-regiones de

USDA A

Cahabon y Valle del Polochic son las de
mayor produccion de cacao fermentado y en
baba, siendo la de Lachua la de menor
produccion (MINECO, 2015).

1.4. Analisis de |la agrocadena, regién norte

Los eslabones ! principales de la cadena de
cacao para la regién norte son: insumos,
produccion, transformacién primaria; que
considera las actividades de fermentacion,

y
secundaria; que considera las actividades de

secado clasificacion, transformacion
tueste, descascarillado, elaboracion de NIBS,
pasta de cacao y manteca, y comercializacion
(Espinoza, Say, Escobedo, Sanchez, & Lopez,

2016).

1 Los eslabones de cadena, son actividades realizadas
en una cadena donde se trasforma un producto o
servicio determinado. Las actividades en una cadena
se agrupan en eslabones como; abastecimientos de
insumos, produccion, procesamiento y

3

Los actores directos identificados para la
cadena de cacao en la region norte de
Guatemala se muestran en la Figura 1, asi
como, aquellos actores que son importantes
en la cadena, pero que no necesariamente se
encuentran presentes en la region, tal es el
del de

secundaria, donde en la columna denominada

caso eslabon transformacion
externos, se hace referencia a los actores que
realizan la transformacién secundaria fuera de

la region.

transformacion, comercializacion, distribucion y venta al

consumidor final (Langer C. s.f).
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Imagen 1. Actores directos identificados en la cadena de cacao para la regidn norte de Guatemala.
Fuente: Informe andlisis de la cadena del cultivo de cacao regién norte de Guatemala (Espinoza, Say, Escobedo,
Sanchez, & Lépez, 2016).

1.5. Proceso de beneficiado delcacao

El beneficiado? del cacao es la combinacionde  basico. El precio de cacao en el mercado, no
factores edafoclimaticos que se manifiestan reconoce los costos incurridos por los
con cambios fisicos y organolépticos en la productores durante el proceso de
almendra de cacao (Navarro, 2009); comienza  transformacion primaria (MAGA, 2016).

con la cosecha y apertura de las mazorcas . . . .
yap El eje estratégico 2 de la Estrategia Nacional

maduras para la obtencién de los granos . .
P g de Cacao, hace referencia a la necesidad que

(desgrane), luego continta con la . . .,
existe de mejorar el proceso de transformacion

fermentacion, secado y limpieza, terminando L ,
primaria del grano de cacao, a traves de la

con la  seleccion, clasificacion vy o
estandarizacion en base a protocolos

almacenamiento de grano (Rodriguez, 2006). validados en las diferentes regiones del pais,

De acuerdo a Rodriguez 2006, el proceso de . .
tendientes a preservar la calidad vy

beneficiado representa para los productores, . . .
P P P consistencia del producto final (MAGA,

altos costos de inversibn en tiempo,
PO 5016),

conocimiento y equipamiento

2 Proceso consistente en la fermentacion y secado de  un producto conservable, de facil transporte y que
los granos, asi como en la limpieza y desinfeccién de posea cualidades propias bien definidas (Gutierrez,
los mismos, a fin de convertir los granos del cacao en  2009).

4
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1.6. Vacios de informacion para la agrocadena de cacao

A pesar de la importancia del cultivo de cacao  inconvenientes en la produccion de cacao, son
en Guatemala, el sector cacaotero, poseepoca de tipo econdmico ya que por el bajo precio
informacion actualizada y es la cadena de que reciben los productores al vender su
caca0 a nivel Centroamérica menos producto, no es posible invertir para hacer un
caracterizada, lo que representa grandes retos manejo técnico 'y adecuado de las
para el fortalecimiento de la misma (Say etal., plantaciones. Se determind la necesidad de
2013). promover estudios de analisis de costos en
toda la cadena de produccion® de cacao,

Espinoza, Say, Escobedo, Sanchez, & Lépez,

(2016), determiné que los principales realizar estudios de mercados diferenciados e

identificar nichos de mercado.

3 La cadena productiva representa un sistema integrado de una sucesién de operaciones de produccién,
transformacién y comercializacion de un producto.
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OBJETIVOS

2.1. Objetivo General

Analizar el proceso de TP desarrollado por los productores del cultivo de cacao del Valle del
Polochic, A.V. con la finalidad de determinar las debilidades del proceso, relacionadas con

los recursos humanos y financieros utilizados en el proceso actual.

2.2. Objetivos Especificos

e Documentar y describir las etapas y practicas actuales en el proceso de TP del cultivo
de cacao para determinar los costos economicos y tiempos actuales en cada una de las
etapas que comprende la Transformacion Primaria del cultivo de cacao de los

productores de la region del Valle del Polochic, A.V.

e ldentificar la participacion por genero y grupos etarios de las familias productorasen

la TP del cultivo de cacao.

e Identificar puntos criticos en el proceso de TP de los productores de la region del Valle
del Polochic, A.V.

e ldentificar lineamientos basicos referenciales que fortalezcan el proceso de TP, para

los productores de la subregion del Valle del Polochic, A.V
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USDA  [I/AS

METODOLOGIA

3.1. Ubicacion

El departamento de Alta VVerapaz estéa ubicado
en la Regién Il (Norte) del pais. Ocupa una
superficie aproximada de 8,686 km2 y su
cabecera departamental, la Ciudad de Coban,
se ubica aproximadamente a 1,317 metros
sobre el nivel del mar. En 2010, a lo largo de
sus 17 municipios vivia mas de un millén de
personas, se estima que un 78% de sus
habitantes vive en areas rurales (PNUD,
2011).

La altura promedio del departamento es de

745 msnm, pero su topografia es en extremo

variada, con montafas y cimas que sobrepasan
los 2,000 metros Y tierras bajas con alturas de
s6lo 300 metros. Debido aello, el clima varia
El

departamento es atravesado por una cadena

enormemente de un lugar a otro.

montafiosa, entre  cuyas  principales
elevaciones destacan: la sierra de Las Minas,
Pancajché y Chama; asi como los cerros: Ixil,
Peyan, Tzapur, Jolom, Chacon, Sequiquib,

Tabol, La Sultana, Sa Nimtaca (IDIES, 2012).
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Mapa 1. Ubicacién geogréfica del municipio de Santa Catalina la Tinta y Panzds, Departamento de Alta

Verapaz.
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El &rea en estudio se ubica en el Valle del
Polochic, abarca organizaciones de la Sierra
de las Minas de los municipios de Panzos y la
Tinta, Alta Verapaz. Segun datos del

MINECO 2015, el valle del Polochic agrupa
un total de 1,020 productores, de los cuales
543 son hombres y 475 mujeres.

3.2. Clima, temperatura, precipitacion

El clima de Alta Verapaz se define como semi
calido muy himedo sin estacién seca definida.
Las temperaturas anuales promedio van de los

17°C a los 21°C; con una precipitacion

3.3. Zonadevida

En Alta Verapaz se registran cinco zonas de
vida, de acuerdo con la clasificacion de
Holdridge, la que abarca una mayor extension
es la de bosque muy hamedo subtropical

(célido), que ocupa el 72.37% del territorio.

promedio superior a los 2,000 mm anuales y
una humedad relativa promedio del 88%
(SEGEPLAN, 2011).

Esta zona se caracteriza por una precipitacion
que va de 1,587 mm a 2,066 mm anuales y
altitudes que oscilan entre 80 hasta 1,600

msnm.

3.4. Determinacion del tamanode la muestra

El tamafio de la muestra a utilizar se realizé6 mediante la formula siguiente:

Férmula a utilizar:

zZ2pqN

Ne’+ z2pq
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En donde:

n tamafio de la muestra

N poblacion

Z valor de z en la curva de la normal
e error permitido

p probabilidad de éxito

q probabilidad de fracaso

Datos

N = 1020

nivel de confianza de 98%

e=0.02
Z= 233
p=0.9
g=0.1

Z2pqN
"= NeZ+ z°pq
(2.33)2 (0.9)(0.1)(1020)
" = 1020)(0.02)2+ (2.33)2(0.9)(0.1)
814.0092
"= 6.664 + 0.488601
n=818

n~ 82

3.5. Epoca y duracion

El analisis socioeconomico de la TP de cacao  efectivos, dando inicio la fase campo el 26 de
en el Valle del Polochic, Alta Verapaz se febrero y finalizando el 31 de agosto del afio

desarrollé durante un periodo de 6 meses 2018.
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3.6. Beneficiarios

Se estima que el alcance del presente proyecto
de investigacion beneficiara a los grupos
productores de cacao en el Valle del Polochic,
detalladas en el cuadro 1. Segun la linea base
de de

organizaciones cuentan con la participacion

la agro-cadena cacao, estas

de 1,020 asociados, todos ellos productores

activos, de los cuales 545 son hombres y 475
mujeres. Ademds, se busca mediante el
presente estudio ser la base para el desarrollo
de otros estudios y para nuevos actores que
quieran incursionar en la actividad del cacao

en la zona.

NO. NOMBRE DE ASOCIACION
1 | Asociacion de productores de Jolomijix |
2 | Asociacion de productores de Jolomijix Il
3 | Asociacion de Desarrollo Integral San Isidro
4 | Comité productor de cacao, comunidad Campur
5 | APODIP

Cuadro No. 1. Asociaciones/comités productores del cultivo de cacao, Valle del Polochic, Alta Verapaz.

Fuente: Linea Base de cadena del cultivo de cacao, 2015.

3.7. Fases deinvestigacion:

Para la aplicacion de la metodologia se
desarroll6 una serie de herramientas con el

objetivo de obtener informacion primaria,

priorizando la participacion de los actores

clave del proyecto de investigacion:

Organizacion comercializadora

cacao.

Lideres de las organizaciones productoras

Productores y productoras de la subregion

Representantes de organizaciones e instituciones a nivel local vinculadas a la agro-cadena de

A continuacion, se detalla cada una de las fases implementadas dentro del desarrollo de la

investigacion.

10
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G) Fase metodolégica 1. Documentacion de las etapas y actividades en el proceso

de TP del cultivo de cacao:

Durante el desarrollo de esta fase, se
recopilaron antecedentes bibliograficos que
permitieron una mayor comprensién sobre el
punto de vista de otros autores, ademas de sus
vivencias y aportes al estudio en general.
Posteriormente  se  procedi6 con el
reconocimiento de la regién y el éarea de
estudio, esto, por medio de los lideres de las
asociaciones participantes, ademas, se
realizaron visitas a los productores para
socializar los objetivos de la investigacion, e

inducir sobre aspectos puntuales de la misma.

Ya validados los protocolos de investigacion,

se procedio a aplicar las entrevistas a actores

clave (productores, lideres, asociaciones),
para obtener la informacion individual y
personalizada sobre: condiciones de vida,
participacion de género, grupos etarios, mano
de obra y aspectos generales en la practica de
transformacion primaria del cacao y las
diferencias, con respecto a otros productores,

asociaciones, etc.

Toda la informacion recopilada, se trianguld
de de

informacioén, realizados en las sedes de cada

mediante  talleres validacion
asociacion, lo cual aporto6 un criterio unificado

en la practica del proceso de TP por asociacion

b) Fase metodologica 2. Determinacion de costos y tiempos en el proceso de TP

del cultivo de cacao:

Para iniciar la segunda fase de la investigacion
se tomaron en cuenta los factores “tiempo Yy
costo”, los cuales se determinaron mediante
visitas y aplicacion de herramientas de
informacion a los productores y productoras,

recorridos a sus parcelas productivas.

Posteriormente se analizaron los costos y
tiempos en la ejecucion de la TP del grano de

cacao para plasmar una caracterizacion

11

econdmica sobre cada actividad y fase que

ésta comprende.

Al igual que en la primera fase metodologica
se valido la informacion en la sede de cada
asociacion, con la finalidad de unificar
criterios de percepcion y de ejecucion de
costos y tiempos en cada una de las etapas de

laTP.
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c) Fase metodologica 3. Analisis de puntos criticos y lineamientos basicos

referenciales que fortalezca el proceso de TP de cacao de las asociaciones participantes

en el estudio.

La identificacion de puntos criticos en el
proceso de TP del grano de cacao, se realizo
mediante el analisis FODA de cada etapa que
comprende la TP del grano de cacao bajo el
contexto del Valle del Polochic. Con base ala

12

recolecciobn de datos y aportes de los
productores y productoras de las asociaciones
participantes, se determinaron lineamientos
basicos para mejorar el proceso de TP
practicado en la region.
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INSTRUMENTO

Entrevistas Semi-
estructuradas (Anexo 1,3,).
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DESCRIPCION

Entrevistas a productores
socios de las organizaciones

VARIABLES

Procesos del beneficiado
Practicas y técnicas

OBJETIVOS

Conocer debilidades y
fortalezas en el proceso de

participantes. actuales. beneficiado (tiempos,
recursos, practicas).

Matriz de costos (Anexo 2). Entrevistas a productores | -Tiempo Conocer el costo actual y
socios de las organizaciones | -Costos puntos criticos de |las
participantes. -Area cultivada actividades de beneficiado.

-Mano de obra

Boletas: Materiales y | Boletas a productores socios | -Costos de  materiales, | Conocer el estado e

herramientas (Anexo 4). de las organizaciones | -herramientas importancia de los materiales
participantes. -Vida util y herramientas en el proceso

-Nivel de uso de beneficiado.

Cuadro No. 2. Descripcién de los instrumentos utilizados para la recopilacion de informacién. Fuente: Elaboracion Propia.

13
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ANALISIS Y PRESENTACION DE RESULTADOS

] Comités de produccion que formaron parte de la muestra de la investigacion:

a) Comité productor de cacao, Campur, Santa Catalina la Tinta,

Alta Verapaz

La Aldea Campur, del municipio de Santa
Catalina, La Tinta, fue establecida a
mediados de los afios 70’ por personas que
provenian de las comunidades cercanas,
del

zona de

como Salac y Chabacal, mismo

municipio, asentada en la
amortiguamiento de la cordillera sierra de las
minas. La comunidad se encuentra a 10
kildbmetros de la cabecera municipal de La
Tinta, conduciendo por una carretea de
terraceria, transitable todos los dias del afio.
Las primeras actividades agricolas
practicadas fueron: chile, maiz y frijol, con
fines de consumo familiar.

En 1983, los productores en busqueda de
nuevas oportunidades, inician con los
primeros trabajos de insercion de la semilla

de cacao, contando aproximadamente con

80 plantas cada familia, sin embargo, los
productores no contaban con conocimientos
técnicos sobre el manejo del cultivo, siendo
esta una de las principales razones, por las
que muchas familias desistieron de continuar
con esta actividad agricola.

En 2003, empieza a comercializarse el cacao
seco, a un precio de Q2.00 a Q.3.00 por libra,
de

comercializaban el producto en el mercado

a través intermediarios, quienes
local. Cabe mencionar que a partir de la
plantacion de cacao en 1983, hasta 2007, los
productores realizaron el manejo del cultivo
con base a conocimientos empiricos, sin el
apoyo de alguna organizacion que velara por

el adecuado manejo agronémico del cultivo.

Imagen 2. Productores, comité de productores de cacao, aldea Campur, La Tinta, Alta Verapaz.

14
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Imagen 3. Sistemas agroforestales de cacao,
Aldea Campur, La Tinta, Alta Verapaz.

La creacion del comite productor de cacao de
la aldea Campur fue en 2008, por iniciativa
de los productores, con el fin de organizarse
para la busqueda de conocimientos para
mejorar la productividad del cacao. El
comité inicia con la participacion de 30
personas. Hasta la fecha, una de las
principales debilidades de los productores de
la aldea Campur, es la débil capacidad de
organizacion y la escasa participacion en
actividades que promueven los lideres en pro
del desarrollo de la actividad productiva del
cacao.

La intervencion institucional inicia en 2009,
PRODEVER y APODIP, establecen un
vivero de cacao comunitario, con material
criollo originario del municipio de Santa
Cahabon, Alta

complementario a esto, aportaron al

Maria Verapaz,

15

fortalecimiento de las capacidades de los
productores en temas de adecuado manejo
del cultivo y mejoramiento genético del
material. En 2011, CATIE y APROCAYV,
realizan el programa de escuelas de campo
del proyecto “Cacao Centroamérica” dando
participacion a lideres y productores del
caserio, con el objetivo de formar personas
capacitadas para el manejo del cultivo. En
este mismo afio, APODIP, muestra interés en
adquirir cacao en baba a un precio de

Q.2.85 por libra, ademas, se interesa por la
calidad del producto, por lo que brinda
asistencia técnica en temas de manejo de
sombra, cosecha y post cosecha, motivando
de esta manera a los productores de la aldea.
En 2014, PRODEVER, desarrolla un
programa para el fortalecimiento del proceso
de

elaboracion de chocolate, para las mujeres

transformacion secundaria, en la
del comité; con el objetivo de buscar la
inclusion y participacion de la familia en la
cadena productiva del cultivo de cacao.

En 2016, Defensores de la Naturaleza,
brinda asistencia técnica en temas de:
manejo de sombra y cosecha, ademas
donaron herramientas a lideres del comité.
En la actualidad, el comité de la aldea
Campur, comercializa a intermediarios de la
zona, a un costo de Q.6.00 a Q.7.00 por libra

de cacao seco.
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b) Comité productor de cacao Jolomijix 2, Teleman, Panzds, Alta
Verapaz

La comunidad Jolomijix 2, sede del comité

productor de cacao con el mismo nombre, se
ubica a 35 Kkilometros de la cabecera
municipal de Panzés, Alta Verapaz. La
comunidad inicia su conformacion alrededor
del afio de 1974, con familias provenientes
del municipio de Senahu y Carchg, del
departamento de Alta Verapaz. Uno de los
motivos principales por el cual las familias
buscaron asentarse en este lugar, fue por la

seguridad y tranquilidad que brinda el

territorio, por encontrarse en el &rea de

amortiguamiento de la Sierra de las Minas,

area protegida del pais.

Imagen 4. Productor en parcela productiva de
la comunidad jolomijix I, Teleman, Panzds,
Alta Verapaz.

Los primeros cultivos agricolas del lugar,

fueron el chile, el frijol y el maiz, o )
con la finalidad de establecer los cultivos en

representando estos los principales medios L
el territorio.

de vida del caserio. En 1981, la Direccién

General de Servicios Agricolas -DIGESA- . )
Los primeros ensayos de las plantaciones de

da a conocer a los productores del caserio la . .
cacao empiezan a partir de 1986, en donde

importancia econdmica de los cultivos de o )
los productores, iniciaban a practicar

cacao y café, y los beneficios que estos .
algunas actividades que comprende la

aportarian a las familias: diversificacion de y o ]
Transformacion Primaria de cacao, sin

medios de vida agricola y fortalecimientode o . o .
conocimientos previos, ni asistencia técnica

la seguridad y soberania alimentaria. En este . .
para realizar dicho proceso de manera

mismo afio DIGESA dona semillas de cacao .
correcta. Desde ese afio los productores

y café e implementan viveros de produccion, . o o
identificaban como uno de las principales

16



V’CRIA

Programa Consorcios Regionales de Investigacion Agropecuaria

-

limitantes en el manejo de la plantacion, la

presencia de hongos que afectaban
principalmente a las mazorcas. Ante esta
necesidad, INTECAP, promueve

capacitaciones sobre el manejo de sombra,
para contrarrestar el ataque de plagas y

enfermedades en las mazorcas de cacao.

A partir de 1992, el cultivo, empieza a tomar
relevancia con la llegada de intermediarios,
quienes comercializaban el cacao de la
comunidad, pagando en ese entonces Q.1.50
la libra de cacao seco; el precio hasta 2002
no varid de manera significativa, llegando
hasta un precio de Q3.00 por libra. Toda la
familia participaba en el proceso de
Transformacion Primaria, que se realizaba
de manera empirica en los hogares, debido a

la falta de asistencia técnica en este entonces.

En 2015, Defensores de la Naturaleza y
Heifer

programa para el fortalecimiento de las

International,  desarrollan  un
capacidades de produccion, principalmente

en temas de manejo de sombra, podas,

-

17

injertos, productividad y aplicacion de las

actividades que comprende la

del

ademas, donan herramientas para el manejo

Transformacion Primaria cultivo,

post cosecha del cacao.

la Asociacion de

del Valle del
Polochic, se interesa por el producto que se

En Ila actualidad,

Productores  Organicos
produce en la comunidad, conviniendo un
pago de Q.3.50 por libra de cacao en baba,
incide en  los productores al manejo
adecuado de sus plantaciones e incrementar
el area de produccion. Ademas, existen
intermediarios interesados en el producto,
quienes pagan Q.5.00 por libra de cacao

SeCo.

Actualmente el comité se integra por un total
de 50 personas, de las cuales 25 son hombres
y 25 mujeres. El cultivo representa para la
comunidad una oportunidad de integracion
de la familia y participacion de ésta en el

desarrollo econémico de la comunidad.
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c) Comité productor de cacao, San Isidro, municipio de Panzds,

Alta Verapaz

La sede del comité productor de cacao de San
Isidro, se encuentra ubicado en el caserio con
el mismo nombre, ubicado en la aldea
Teleman, a 40 kildbmetros de la cabecera
municipal de Panzés, del departamento de
Alta Verapaz, recorriendo una carretera de
Aldea

transitable durante todas las épocas del afio

terraceria desde la Teleman,
hasta la comunidad de Jolomijix 2, lugar de

donde se puede acceder Unicamente
caminando por una vereda al caserio San

Isidro.

Uno de los principales medios de vida
agricola de la region es el cardamomo, que
desde 1980 por medio del INTA fue
ingresado al caserio, complementario a esto,
se impartieron capacitaciones y asesoria
sobre el manejo de este cultivo. Es
importante resaltar, que debido al acceso
informal al caserio y la distancia que existe
con respecto a la cabecera municipal se
presentan varios factores que obstaculizan el
desarrollo agricola del territorio, y limitan
ciertas acciones como: asistencia técnica
continua, consolidacién de los procesos de
transformacion de los productos agricolas y

apertura de mercados responsables.

18

Como estrategia para la conservacion y
manejo de los recursos naturales el Consejo
Nacional de Areas Protegidas —CONAP-
implementa en 2011 el proyecto “cuencas”,
y donan 2,500 bolsas a familias del caserio
para la creacion de viveros de cacao, paralelo
a ello desarrollaron un programa en donde
informan sobre los beneficios econdémicos,
sociales y ambientales del cultivo de cacao y
la importancia de reproducir material
genético, propio de la region. Motivados por
esta iniciativa, realizan una busqueda de
y

plantaciones

semillas en comunidades cercanas

establecen las

correspondientes.

Imagen 5. Productores de cacao del comité de
San Isidro, Panzos, Alta Verapaz




> ’CRIA "ot Log MAQD

Programa Consorcios Regionales de Investigacion Agropecuaria

productoras en temas de podas vy
Transformacion Primaria, ademas donan
herramientas para la realizacion de dicho
proceso. Los productores inician con la
venta de cacao seco a intermediarios a un
valor de Q.5.00 por libra.

La creacion del Comité se da en 2016 por 12
familias productoras, a raiz del interés de
algunas instituciones para fortalecer el
proceso productivo del caserio, como: Heifer
International y Defensores de la Naturaleza.

En la actualidad el Comité cuenta con un
Imagen 6. Principales daios y enfermedades en

mazorcas de cacao, San Isidro, Panzéds, A.V. centro de convergencia 'y una unidad

secadora del grano donado por Defensores

. o . de la Naturaleza, quien a su vez capacita en
A partir de 2015, inician los primeros

_ . temas especificos de Transformacion
ensayos de las plantaciones establecidas, y

. . . Primaria, en basqueda de grano de calidad.
debido al mal manejo agrondmico ya la poca

i i A partir de 2018, el comité de productores de
capacidad del manejo post-cosecha, las

) San Isidro se encuentra en un proceso para
mazorcas presentaban enfermedades y baja

. . consolidar las funciones organizacionales y
productividad, comprometiendo de esta

. la inclusion de mas familias productoras,
manera la calidad del grano, y por ende, la

. - ) conformado actualmente por un total de 25
economia familiar que representa dicho

i familias  productoras, trabajando  por
cultivo.

} . consolidar el cultivo como un medio devida
A raiz de la anterior, Defensores de la o
. y desarrollo para el territorio.
Naturaleza inicia un programa de

fortalecimiento de capacidades a las familias

19
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d) Comité productor de cacao, Jolomijix |, Panzds, Alta Verapaz

La comunidad Jolomijix I, sede del comité

productor con el mismo nombre, se
encuentra ubicada a 27 kiloémetros de la
aldea Teleman, municipio de Panzds, Alta
Verapaz ya 39 kilémetros de la cabecera de
dicho municipio. La carretera que conduce
de Panzoés a la aldea Teleman se encuentra
pavimentada en su totalidad, a partir de
Teleman, la carretera es de terraceria hasta la
comunidad, la cual es transitable durante

todas las epocas del afio.

Los primeros indicios de cacao en la
comunidad datan de 1973, la produccion se
destinaba en su totalidad al consumo familiar
y a actividades socio-culturales del lugar, el
tipo de cacao en ese entonces era criollo,
cultivado y cosechado en los huertos
familiares. CARE y DIGESA, a finales de
los afios ochenta se acercan a la comunidad
con el objetivo de promover el cultivo de
cacao con fines econdmicos como una
estrategia para la diversificacion de medios
de vida de la localidad y la generacion de
nuevas fuentes de ingresos econdémicos
familiares.

A partir de 1993, los productores de cacao

de Jolomijix I, inician con la

20

comercializacion del cultivo en los mercados
locales y con intermediarios de la zona; el
precio que recibian por el grano de cacao
seco era de Q.3.00 por libra. A consecuencia
de la relevancia que el cultivo tomaba para el
desarrollo  familiar, los  productores
buscaban canalizar apoyos para mejorar el
manejo de las plantaciones de cacao y la
calidad del grano y de esta manera mejorar
los ingresos que el cultivo brinday aportar al

bienestar familiar.

Imagen 7. Mazorca de cacao cosechada en
comunidad Jolomijix I, Panzés, Alta Verapaz.
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El comité de productores, formaliza su
estructura organizacional en 2012, para
el inversion de

captar seguimiento e

instituciones y

organizaciones  que

benefician con procesos productivos de
cultivos agricolas que se producen en la
comunidad y en la sub region del Valle del
A de

la Naturaleza y Heifer

Polochic. raiz esta situacion,
Defensores de
International inician con el programa
“Bosques”, el cual comprendia dentro de una
de sus lineas estratégicas, el fortalecimiento

de los conocimientos, en temas de manejo

Imagen 8. Proceso de desgrane de la mazorca
de cacao, comunidad Jolomijix I, Panzés, Alta
Verapaz.
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Primaria del grano y el aumento del area
productiva bajo el establecimiento de
sistemas agroforestales disefiados a las

condiciones edafoclimaticas del lugar.

En 2017, Heifer International, Defensores de
la Naturaleza, Proyecto Oro Verde y el
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alminetacion (MAGA) participan en la
construccion del centro de acopio de la
comunidad, con el objetivo de mejorar el
proceso de Transformacion Primaria de los
productores de las comunidades de Jolomijix
I, Jolomijix I, Jolomijix 111, Jolomijix IV y
Jalaote, para la cosecha que se realizaria en
el afio 2018-20109.

En la actualidad (2018) el comité productor
de cacao de la comunidad de Jolomijix I, se
encuentra integrado por 15 familias
productoras que visualizan el cultivo de
cacao como una alternativa para fortalecer la
participacion de la familia en actividades
productivas que aporten a la economia y el
bienestar familiar. La junta directiva la
conforman 5 hombres y 2 mujeres de la

comunidad.
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e) Asociacion de Productores Organicos para el Desarrollo
Integral del Polochic—APODIP-

APODIP es una asociacién ubicada en la
aldea Campur del municipio de Santa
Se

encuentra conformada por 495 familias,

Catalina La Tinta, Alta Verapaz.
incluyendo la participacion activa de 126
mujeres en el desarrollo de procesos
productivos (cardamomo, café y cacao)

como estrategias para fortalecer la economia

campesina y la conservacion de los recursos
naturales del area de la Biosfera de la Sierra
de las Minas.

La asociacion abarca la productividad de
aldeas de los municipios de Purulhd, Baja
Verapaz, Santa Catalina la Tinta y Panzos,
Alta Verapaz, las cuales se detallan en el
mapa 2.

Mapa 2. Comunidades y aldeas de incidencia de —APODIP- Alta Verapaz.

DEPARTAMENTO DE ALTA VERAPAZ
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APODIP se ha caracterizado por ser el
intermediario de mayor influencia para la
compra y venta del cacao de la sub region.
A partir del afio 2016, inicia la construccion
formal de un centro de acopio, con capacidad
para fermentar hasta 200 quintales de cacao
en baba por proceso productivo, obteniendo
un promedio de 80 quintales de cacao seco;
esto con el fin de desarrollar de mejor
manera las actividades de Transformacion
Primaria, responsabilizando directamente a
las familias productoras de las actividades y
etapas de cosecha y extraccion, desgrane y
primera clasificacion del grano.

La asociacion interviene directamente en el
desarrollo de las capacidades de produccion
de las comunidades en las que incide,
de:

mejoramiento del material genético, manejo

principalmente en los temas

agrondémico de las plantaciones, practicas

agricolas y renovacion de plantaciones. A

Imagen 9. Instalaciones APODIP, Campur, La
Tinta, Alta Verapaz.
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raiz de lo anterior, las familias productoras
han puesto en practica conocimientos
técnicos de manejo e inocuidad, que
garantizan la calidad del grano, dejando por
un lado préacticas que comprometian la
calidad del cultivo, como por ejemplo:
lavado del grano y secado bajo sombra y
condiciones no aptas para obtener cacao de
calidad.

En la actualidad APODIP compra alrededor
de 232 quintales de cacao en baba, pagando
Q.3.50

provenientes de los productores de las

aproximadamente por libra,

comunidades ya mencionadas, ademas,
realizan las actividades de Trasformacion
de secado,

y El

rendimiento actual por proceso productivo

Primaria fermentacion,

almacenado comercializacion.
(temporada de cosecha), es de 1 libra de
cacao seco por cada 3.5 libras de cacao en
baba.

Las expectativas de APODIP enrelaciona la
produccién y TP de cacao son: aumentar la

relacién beneficio costo, durante el

proceso, contar con la capacidad para
acopiar el 100% de la produccion local y
consolidar la cadena productiva de cacao en

la region.
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Linea de tiempo de la produccion de cacao en la sub region del Polochic, Alta Verapaz

El cultivo de cacao inicia sl incersion en las comunidades de campur, La Tinta; Jolimijiix 2, Telemnan, Panzés; Jolomijiix I, Panzds. En
biisqueda de nuevas opciones para mejorar la economia familiar y rural. Incidencia de DIGESA para dar a conocer 2 cultivo y sus

1985 Inician los primeros ensayos de las plantaciones establecidas. Las practicas de las actividades de transformacion primaria
se realizaban empiricamente. Los intermediarios se empezaban a interesar por el cultivo y pagaban a los productores entre
1995 0.1.50 y Q.3.00, dependiendo |a comunidad y a calidad del grano.

=

1995 El cacao empieza a tomar importancia en el area del polachic, Iz libra de cacao seco empieza a comerdalizarse entre
Q.2.00 y Q.3.00, todo ésto en la aldea Campur, La Titna, quien inicid temranamente Ia actividad agricola del cultivo de

2005 cacao.

- En el ano 2008 se crea el comité productor de cacao de campur, La Tinta Alta Verapaz.
-En 2011 se introduce el cultivo al caserio San Isidro, en 2015 inician los ensayos de las plantaciones establecidas.

-Incidendia en la region de PRODEVER, APODIP, CATIE, Defensores de |a naturaleza, Prayecto Oro, MAGA y APROCAY con temas
de procesos productivos.

- en 2016 APODIP construye centro de acopio formal con capacidad para adqquirir cacao en baba de las comunidades cercanas y
realizar las actividades de Transformacion primaria de frementacion, secado y almacenado.

-Actualmente los comités de produccion de cacao comercdializan el cacao seco a un costo aproximado de Q.6.00 a Q.7.00 por libra
y el cacao en baba 3 Q.3.00 a Q.3.50 por libra.

Imagen 10. Linea de tiempo sobre la evolucion de la actividad cacaotera de la sub regién del Valle del Polochic, departamento de Alta Verapaz.
Fuente: Elaboracion propia, mediante talleres de participacién de las familias productoras del Valle del Polochic.

A partir de la década de los 80’s las comunidades de Campur, Jolomijix | y Jolimijix Il, inician los primeros ensayos de cacao para la subregion
del valle del Polochic; éste es el punto de partida para la mediana consolidacion del cacao en la subregion del Valle del Polochic, en el
departamento de Alta Verapaz. La comercializacién del cultivo comienza a tomar importancia a partir de 1995, los productores vendian a
intermediarios cacao seco por libra a un precio de Q.2.00 a Q.3.00, dependiendo el tipo de cacao y la calidad de éste. Fue hasta inicios de los
afos 2000’ cuando las organizaciones e instituciones inciden, para mejorar la calidad del grano y fortalecer los beneficios que el cultivo aporta
a la economia familiar y perfeccionar los procesos de Transformacion Primatria.

24
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4.1. Tipificacion de los productores de cacao de la sub-region del
Valle del Polochic, AltaVerapaz

El Valle del Polochic, en el departamentode
Alta Verapaz, es una regién que se ha
caracterizado por la variabilidad de cultivos
de subsistencia y de comercio tanto interior
como exterior, todo esto, gracias a la
fertilidad de sus tierras, y a la aceptacion de
los productores de cultivos que beneficianal
desarrollo de la region, y de maneraparalela
al la

aporte sistema productivo de

sustentabilidad familiar.

Con relacion al cacao, las comunidades

inician a consolidar medianamente la
aceptacion del producto como aporte a la
economia familiar y los beneficios que
brinda este sistema productivo a la
conservacion de los recursos naturales, que a
su vez propician la armonia entre el ser
humano y la naturaleza. Ademas de cacao,
los productores de la region cultivan otros
productos agricolas tanto para su
comercializacion, como para autoconsumo,
entre los de mayor presencia podemos
mencionar: maiz, frijol, achiote, chile, yuca,

platano y cardamomo.

Los productores de la subregion se clasifican

como productores de subsistencia y
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excedentarios, debido a que la cantidad de
productos agricolas producidos en cierto
porcentaje es destinado al consumo familiar,
y el porcentaje restante es destinado a la
comercializacion, principalmente en
mercados locales, cabe resaltar, que lamano
de obra para la cosecha y demas procesos de
Transformacion Primaria de estos cultivos
agricolas es desarrollada en su mayoria por

los miembros de las familias productoras.

Las actividades agricolas son uno de los
principales medios de vida y de subsistencia
para las familias de la subregion del Valle del
Polochic. La educacion formal en este
territorio pasa a segun plano, cuando de
produccién agricola se trata, priorizando el
sustento familiar y el ingreso econémico que
estas actividades proporcionan. Un claro
ejemplo sobre esta situacion es que sélo el
44% de los productores que formaron parte
de la muestra de investigacidn poseen
estudios de educacion primaria, mientras un
56% no posee ningun tipo de educacion

formal.

La educacion no formal (capacitaciones,

charlas, grupos focales, intercambio de
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experiencias, entre otros) también es un
factor determinante para garantizar el éxito
de las actividades agricolas practicadas enla
region. Durante el desarrollo de la
investigacion se determiné que un 35% de
los productores no han participado en
fortalecer los
de

mientras el 65% manifestd que si han

actividades para

conocimientos  basicos produccion,
obtenido capacitaciones con respecto a los
procesos productivos y de transformacion de
cultivos de la region (ver grafica 1). Este
dato refleja la necesidad de fortalecer de
manera igualitaria a las comunidades que se
dedican a la produccion de cacao en temas -
de conocimientos basicos de produccion,
manejo agrondémico, entre otros, de tal forma
que pueda garantizarse la calidad del cultivo,
y de ésta manera mejorar los beneficios que

este aporta a la economia familiar.

Fortalecimiento de conocimientos agricolas en
productores, Valle del Polochic, Alta Verapaz

35%

65%

Productores capacitados

= Productores no capacitados

Grafica 1. La mayoria de productores de la region
manifestaron haber obtenido algin tipo de
capacitacién en procesos basicos deproduccion,
mientras un porcentaje menor pero a su vez
considerable, asegura no recibir ninguna
capacitacién con respecto a la produccién de
cacao.
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Existen otros factores que limitan a los
productores de la region, en busqueda de
fortalecer 'y mejorar los  procesos
productivos, tal es el caso del acceso a
créditos y el inacceso a estos de productores
que basan su principal actividad econémica
en los productos de actividades agricolas; solo
el 5% de los productores entrevistados
manifestaron contar con acceso a crédito o
se encuentran cancelando créditos que en su
momento fueron otorgados, sin embargo,
esta minoria manifiesta que a pesar de tener
acceso aeste “beneficio” las tasas de interés
disponibles son muy altas, ademas, los
requisitos para optar a un crédito son
demasiados vy dificiles de cumplir . El 95%
de los productores manifestaron no contar
con acceso a crédito. La disponibilidad y
flexibilidad de créditos es una condicionante
que ha afectado directamente al crecimiento
de la actividad agricola del cacao, esto
derivado a la necesidad econdmica de los
de

materiales, etc, para el desarrollo de esta

productores adquirir  herramientas,
actividad productiva; la necesidad de fondos
y recursos gque permitan el aumento de los
beneficios del cacao en la region ha limitado
el entusiasmo de las familias productoras por

el cultivo.
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Durante la aplicacion de las herramientas de ~ POSee de 12 2.5 hectareas; este dato, muestra

investigacion, se determinG que el 83% de Una de las mayores limitantes para la

los productores son duefios (registro) de los expansion territorial de la productividad del

terrenos en donde producen cacao, mientras cacao. De estas tierras el 62% se encuentran

el 17% de los productores son poseedores €N actual produccion, mientras el 32% de la

(derecho de posesién) de estos terrenos. La tierra destinada al cultivo se encuentra en

tierra y su productividad es uno de los renovacion o iniciacion (ver cuadro 2).

factores que contribuye al desarrollo de la

actividad agricola del cacao, sin embargo, el La totalidad de los productores que formaron

93% del total de productores que formaron ~ Parte de la muestra manifestaron que el

parte de la muestra del estudio, poscen ~Manejoagrondmico de las plantaciones es de

menos de una hectérea de terreno, solo el 7% PO organico.

% de Areaen
roductores Areaen renovacion Tipo de
) No. Productores P . .2 " ..
Hectareas con tenencia de produccion e produccion
tierra iniciacion

Tipologia

0.05a0.3 Organico

0.31a0.6 Organico
0.6l1al Organico

1.01a2 Organico

2.01 a 2.56 Organico

Cuadro 3. Tipologia de productores segun el area y estatus de produccion de los comités de las comunidades
de la subregion del Valle del Polochic, departamento de Alta Verapaz.
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4.2. Contexto general de produccion de la sub-region del Valle del

Polochic, Alta Verapaz

Para el estudio del contexto de produccién
de cacao del Valle del Polochic, se tomaron
en cuenta los protocolos de observacion y las
herramientas de investigacion detalladas en
la metodologia de la presente investigacion.
La muestra utilizada para el estudio en
general, comprendié a cuatro comités
productores de cacao: Jolomijix I, Jolomijix
I, San Isidro, Campur; y una asociacion:
Asociacion de Productores Organicos para el

Desarrollo Integral del Polochic —~APODIP-.

APODIP fue parte del estudio para conocer
el proceso de Transformacion Primaria
desarrollado, rescatando que es una
organizacion de I nivel y tienen un impacto
de mayor repercusion en la region,
basicamente por la capacidad de produccion,
trasformacion y la cantidad de comunidades
en las que incide. Ademas, impulsan el
cultivo de cacao como un medio de vida, el
cual aporta a la disminucion de la pobreza de

la region.

Para la captacion de recursos y atencion de
organizaciones e instituciones interesadas en

el cultivo de cacao es necesario contar con
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una personalidad juridica establecida, de la
cual carecen los comités de produccion, esta
gestion permitiria obtener nuevas y mejores
oportunidades como mercados responsables
0 proyectos dirigidos a fortalecer el proceso
productivo, con enfoque de cadena y género.

Ademés, a raiz de lo anterior, Ila
Transformacion Primaria que se practica
actualmente presenta debilidades

relacionadas a este proceso en general. El
fortalecimiento de capacidades ha sido
intermitente para satisfacer las necesidades
de los productores de la region en el tema, lo
anterior, repercute directamente en la calidad
del grano, el cual es vendido con menores

beneficios en mercados locales e informales.

Por otra parte, la poblacion muestra su
interés y esperanza en el aporte del cultivo
de cacao al desarrollo familiar. El 63.33%
del total de productores que formaron parte
de la muestra del estudio, han incrementado
del

significando la aceptacién y oportunidad de

las areas productivas cultivo,

esta actividad agricola y el reconocimiento
de

crecimiento econdémico de la region.

la importancia para el aporte al
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De los cuatro comités de produccion,
unicamente Jolomijix | cuenta con centro de
acopio, el comité de San Isidro inicia con la
construccion del primer centro de acopio, sin
embargo, en ambos casos desconocen el uso
técnico de dichos centros. Los comités

restantes  realizan el proceso de

Transformacion Primaria de forma artesanal,
rastica y en los hogares; no cuentan con el
conocimiento técnico para la adecuada realizacion
de las actividades que conllevan las actividades de
TP, afectando directamente la calidad del grano y
los beneficios que aporta.

4.3. Etapasde |la Transformacion Primaria (TP) de cacao,
sub- region Valle del Polochic, AltaVerapaz

Durante el desarrollo de la metodologia de la
investigacion se determiné que el proceso de
Trasformacion Primaria practicado en la
subregion del Valle del Polochic, Alta
Verapaz, comprende dos etapas: Etapa I, que
estd compuesta por las actividades de: corte
y cosecha, clasificacion de mazorcas,
extraccion del grano, traslado a centros de
acopio o centros de compra; Etapa |lI
comprende las actividades de: Lavado (en
esta subregion se determino que la mayoria
de productores omiten la etapa de
fermentacion, Unicamente una minoria la
realiza, comprometiendo la calidad del
grano y su proceso formal de ( TP), secado
del grano, clasificacién del grano y por

ultimo, almacenado del cacao seco.
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Es importante mencionar que en los casos de
los comités productores en su mayoria
realizan Unicamente la primer etapa del
proceso de Trasformacion Primaria, debido
aque a partir de extraer el cacao en baba, éste
es  vendido a la Asociacion de
Productores Organicos para el Desarrollo
Integral del Polochic y a una Finca de
produccién independiente ubicada en la
region, quienes realizan las actividades dela
segunda etapa de Transformacion Primaria.
En menor cantidad, los productores de las
regiones realizan las actividades de la
segunda Etapa de Transformacién Primaria,
basicamente para el consumo diario y para
venta individual en los mercados de las

comunidades y municipios cercanos.
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PROCESO DE TRANSFORMACION PRIMARIA:
SUB-REGION DEL VALLE DELPOLOCHIC, ALTA VERAPAZ

Lavado /
Fermentacion

Cortey
cosecha

Clasificacion

Secado
de Mazorcas

Extraccion

Clasificacion
del grano

Traslado /

Almacenado
Transporte

Imagen 11. Elaboracién propia. Esquema del proceso de Transformacion Primaria en la subregion del Valle
del Polochic, Alta Verapaz.

El proceso de Transformacion Primaria en la subregion del Valle del Polochic, Alta Verapaz,
se realiza durante la época de cosecha de cacao, la cual comprende los meses de noviembre
a mayo, aproximadamente reinician el proceso cada 15 dias, e inicia con la actividad de corte
de cosecha. Los meses de mayor productividad y donde las plantaciones proveen de mayor

cantidad de mazorcas maduras, son los comprendidos entre enero y abril de cada afio.
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a) Primera actividad: corte y cosecha

La primera actividad del proceso de
Transformacion Primaria es el corte y lacosecha
de la mazorca de cacao cuando ésta se encuentra
con caracteristicas de madurez, dependiendo el
tipo de cacao, en unos casos el color debe ser
amarillo intenso o rojo profundo; ésta actividad
consiste en extraer la mazorca del arbol, cortando
el pedinculo o cojin floral (parte que une la
mazorcacon el arbol). La mayoria de productores
de la zona utiliza machetes, varas de madera y
metal, cuchillos, las propias manos(atornillando)
entre otros. El uso de estas herramientas ha
presentado ciertos problemasa los productores, el
mas marcado es el de esterilizacion de la parte
productora, puesto que dafian la corteza.
Unicamente el 25% de los productores de la
muestra del estudio, poseen capacitaciones y
herramientas adecuadas como tijeras de podar,
para el corte de la mazorca, sin comprometer la
productividad en proximas cosechas. El producto
de la region y la produccion familiar se
compromete afio con afio, por el
desconocimiento de técnicas y el uso de
herramientas adecuadas que garanticen la calidad
del

responsables.

grano y la consecucion de mercados
Esta actividad se realiza cada ocho o quince dias
durante los meses de noviembre a junio de cada
afo, los productores y productoras manifiestan

que en este lapso los cacaotales mantienen frutos
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Imagen 12. Practica para realizar el corte y
cosecha de las mazorcas con las manos,
atornillando la mazorca, empleado en la
subregién del Valle del Polochic, A.V.

maduros y la produccion es mucho mayor, al
resto de los meses del afio. En el corte y cosecha
participan todos los miembros dela familia, para
buscar mayor rapidez y recolecta de mazorcas.

Uno de los principales problemas en esta
actividad es el escaso manejo agronémico de las
plantaciones, muchas mazorcas se encuentran
dafiadas por plagas y enfermedades. Este es uno
de los principales retos de la subregion, puesto
que un 60% de los productores parte de la
muestra de investigacion, manifestaron cosechar
un gran nimero de mazorcas con plagas y
enfermedades durante el desarrollo de esta

actividad.
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b) Segunda actividad: clasificacion de mazorcas

Esta actividad es realizada directamente al
finalizar la actividad de corte y cosecha, en
algunas ocasiones es realizada en el mismo
momento, ya que Su proceso comprende en
separar las mazorcas maduras y sanas, de las

dafiadas por plagas y enfermedades y las sobre-

maduras. El objeto de esta actividad es separar
I

Imagen 13. Enfermedades en mazorcas,
encontradas durante el proceso de corte y
clasificacidon de mazorcas, subregion del Valle
del Polochic, Alta Verapaz.
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granos obtenidos de las mazorcas sanas de las
mazorcas enfermas, cuando éstos lleguen a la
actividad de extraccion del grano, esto derivado a
que los granos de mayor calidad sirven para el
comercio, mientras los granos de menor calidad
son utilizados en su mayoria para el consumo

y
comercializacién comunitaria o local.

familiar, en  menor medida para
Esta actividad es realizada con canastas de
plastico o en su defecto, en el suelo de la parcela
productiva, siendo la familia completa quien la
realiza, aplicando conocimientos empiricos en la
mayoria de ocasiones, para seleccionar las
mazorcas sanas. Solo un 12% del total de los
productores manifestaron recibir capacitaciones
sobre el manejo de plantaciones y solo un 9%
sobre el

procedimiento del proceso de

y
especificamente en el tema de clasificacion de

Transformacion ~ Primaria,  principal

Mmazorcas.
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c) Tercera actividad: extraccion delgrano

Esta actividad es realizada por los productores
extrayendo los granos en baba de la mazorca y
depositandolas en recipientes de plastico o en
bolsas de nylon. Para la extraccion quiebran en
dos las mazorcas con piedras, machetes, mazos
hechizos, entre otros. Posterior a esto proceden a
extraer los granos deslizando los dedos a lo largo
de ambos lados de la “tripa” o*“placenta” para
que estos se desprendan y los colocan en
recipientes de plastico o nylon para que escurra

el mucilago.

La cascara y residuos de esta actividad son
colocados en las mismas plantaciones o parcelas

productivas como abono organico al suelo.

Tomando en cuenta el escaso porcentaje de
productores que ha recibido capacitaciones con
respecto a los procesos de trasformacion

primaria, la mayoria realiza la actividad de

d) Cuarta actividad: traslado /

Para un mediano porcentaje (33%) de los
productores que fueron parte de la muestra del
estudio de investigacion, finaliza en esta actividad
su participacion en el proceso de trasformacion
primaria, esto derivadoa que posterior aextraer el
grano, es empacado en costales, bolsas de nylon,

recipientes plasticos etc., y vendido a asociaciones

Imagen 14. Herramientas y practicas para
realizar la extraccion del grano de cacao en la
sub-region del Valle del Polochic, Alta Verapaz.

extraccion de manera empirica utilizando Unicamente el
sentido comdn para no dafiar los granos de cacao, este
factor compromete directamente la calidad del producto
final de la Transformacién Primaria, puesto que, las
herramientasy practicasno son las adecuadas, ni las que
se requieren para realizar apropiadamente este proceso.
En esta actividad participan todos los miembros de la
familia, pues, son quienes realizan también las actividades

de cosecha y clasificacion

Transporte

y proveedores que se dedican a la compra de
cacao en baba, para finalizar con los siguientes
etapas que conlleva el proceso de
Transformacion Primaria.

En la mayoria de casos los productores son
quienes llevan a los centros de acopio de los

proveedores el cacao en baba para su venta,

33
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siendo este pagado a Q. 2.75 (promedio en la transporte  comunitario  (buses). En - menor

regién) por libra. El cacao en baba es trasladado  POrcentaje, durante la epoca pico de cosecha, son

en bolsas plasticas, costales o recipientes de 105 Proveedores quienes se acercan a ciertas

plésticoy para el transporte utilizan fletes o Comunidades parala compra del producto.

e) Quinta actividad: lavado /fermentacion

Durante la aplicacion de las herramientas de
investigacion, se determind que Unicamente un
productor realiza la actividad de fermentacion,
para este Unico productor, la actividad de
fermentacion consiste en almacenar todos los
granos extraidos en un costal o bolsa de nylon de
material grueso, colgar todo esto en el interiorde
su hogar en un tiempo aproximado de 24 horas,
con el objetivo de remover con mayor facilidad el
mucilago del grano. Es importante mencionar
que las asociaciones cacaoteras de mayor impacto
en la region norte, establecen que el tiempo
prudencial para realizar el proceso de fermentacion

esde 7 a9 dias.

Los productores que realizan todas las actividades
de trasformacion primaria prefieren lavar los
granos de cacao y de esta manera reducir el tiempo
de fermentacion. La practica de lavar los granos de
cacao consiste en quitar el mucilago del grano,

para luego proceder directamente al secado de

estos. Para esta actividad los productores utilizan
Imagen 15. Técnicas utilizadas para lavar el

un canasto de plastico, es aqui en donde grano de cacao. Sub-regién del Valle del

. . Polochic, Alta Verapaz.
introducen el cacao en baba, y posteriormente P

proceden a quitar el mucilago o “placenta” con
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agua potable o en micro cuencas ubicadas en
algunas comunidades. La actividad es realizada
mayormente por las mujeres y nifios de las
familias, puesto que los hombres del hogar se
dedican a la parcela productiva o a laborar
durante el dia. Un dato que llama mucho la
atencion, es que en algunos hogares manifestaron
que los nifios del hogar retiran el mucilago con la
boca, absorbiendo con sus labios el material
“dulce” del cacao. Otro dato interesante es que
algunos productores manifestaron no realizar el
proceso de fermentacion ni lavado antes de realizar

la actividad de secado.

f) Sexta actividad: secado

El secado es una de las principales actividades
para la obtencion del producto final. Es
importante remover toda lahumedad del grano de
cacao para que éste se encuentre listo para su
comercializacion. Esta actividad es realizada
basicamente por las mujeres, nifios y nifias, en
menor escala por lo hombres de las familias
productoras, esto debido a que es una actividad
que mayormente se realiza en los hogares,
aproximadamente de 09:00 a 17:00 horas;en este
horario los hombres de la familia se encuentran
en las parcelas productivas o laborando para
terceros, por lo cual, el resto de los integrantes
asume la principal responsabilidad del desarrollo

de estaactividad.
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Es sabido que el proceso de fermentacion es de
suma importancia para obtener un grano de cacao
de calidad, y por ende, depende de su calidad la
consecucion de mercados responsables, los
cuales motivan a las familias productoras,
mediante un mejor incentivo econdmico Yy
promueven el fortalecimiento técnico con
relacion al cultivo. EI 90% de los productores
entrevistados manifestdé que no realiza la
actividad de fermentacion debido a que no
herramientas

poseen los conocimientos ni

necesarias para realizar estaactividad.

La actividad de secado en la sub region del Valle
del Polochic, consiste en exponer al sol los granos
de cacao que ya fueron lavados o fermentados en
una superficie plana (generalmente en los patios
de los hogares), como base utilizan nylon grueso,
laminas de metal o aluminio, sacos, cedazo, entre
otros materiales, en algunos casos utilizan bases
de madera o bambu, sobre la cual colocan nylon.
Los  productores mueven el cacao
aproximadamente tres veces al dia, para que el
grano sea expuesto en su totalidad al sol, de tal

manera que el secado sea homogeéneo y éste se
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Imagen 16. Practicas, materiales y técnicas para
realizar la actividad de secado en la subregion
del Valle del Polochic, Alta Verapaz.
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deshidrate para obtener la consistencia necesaria
para su comercializacion. Durante los dias
soleados, el proceso tarda aproximadamente 3
dias y en dias nublados 5 dias.

Es importante hacer mencidn que las
asociaciones de mayor impacto en la region norte
del pais establecen que el tiempo prudencial de
secado es de 7 a 9 dias y puede extenderse hasta
los 12 dias dependiendo la variacion del clima. El
uso de materiales de metal o aluminio dafian
significativamente la calidad y limpieza del
grano, tomando en cuenta que este material
tiende a oxidarse por la exposicion a la
humedad. Con relacion a lo anterior, los
productores manifestaron durante el desarrollo de
la investigacion que no poseen conocimientos
técnicos relacionados a esta actividad del proceso
de Transformacion Primaria y los conocimientos
aplicados son basados por experiencias
personales 0 por conocimientos empiricos
transmitidos a lo largo de la historia del cacao en
la subregion.

Unicamente el comité productor de San Isidro
posee un invernadero (secadora) espacial para el
cultivo de cacao, el cual se construyo a través de
una donacion realizada por ‘“Defensores de la
Naturaleza”, sin embargo, este no es utilizado
debido al poco conocimiento sobre su

aplicabilidad.
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g) Septimay octava actividad: Clasificacion y almacenado

Los productores finalizan la actividad de
secado cuando notan que éste genera un
sonido muy parecido al maiz desgranado y
por dentro se encuentra quebradizo con color
café obscuro. Las ultimas dos actividades
son realizadas simultaneamente, ya que
después de finalizar la actividad de secado,
los granos son clasificados: los de mejor
calidad son colocados en bolsas de nylon o
sacos, almacenados en el interior de los
hogares, para después ser comercializados
en los mercados de la localidad o por medio
de intermediarios, mientras los granos de
menor calidad, son

resguardados en

recipientes plasticos y son utilizados

mayormente para el consumo familiar.

Cabe mencionar que el proceso anterior es
realizado por las familias productoras que

realizan todo el proceso de Transformacion

Primaria, quienes Unicamente venden el
cacao en baba, lo almacenan en bolsas de
nylon o recipientes de plastico y por lo
general el grano no es clasificado para su
venta.
Las actividades de clasificacion vy
almacenado son realizadas por todos los
integrantes de la familia. Tomando en cuenta
que estas requieren mayor esfuerzo son los
hombres quienes almacenan los sacos o
bolsas de cacao en los hogares, en donde
existe hasta cierto grado de humedad, lo cual
expone al grano y puede dafarse por hongos,
bacterias o animales. Se determiné que
ninguno de los comités que fueron parte de
la muestra de la investigacion posee centros
de acopio adecuados para resguardar y

garantizar la calidad del cacao.

44.  Calificacion de los productores al proceso de Transformacion Primaria
practicado en la sub-region del Valle del Polochic, Alta Verapaz

Como ya fue descrito en las actividades que
comprenden la etapas de transformacion
primaria existe la necesidad de fortalecer en
conocimientos  béasicos vy

cuanto a

herramientas para su adecuada ejecucion, a
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pesar de esto, el 47% los productores que
formaron parte del estudio calificaron el
proceso de Transformacion Primaria que
practican como “bueno”, mientras solo un

6% califican el proceso como regular.  Es
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Ilamativo que el mismo 47% califica como
“malo” el proceso de Transformacion
Primaria, afirmando que las principales
necesidades son: Fortalecer conocimientos
basicos del manejo agronémico de las
plantaciones, herramientas, materiales, y

mejorar la organizacion comunitaria de

USDA A

manera de obtener una personalidad juridica
que pueda llamar la atencion de instituciones
y organizaciones que buscan mejorar las
condiciones de vida de las familias
productoras en temas de cacao y otros

cultivos. (Ver gréfica 1).

47%

Calificacion del productor al proceso de
Transformacion Primaria

6%

= Bueno

= Regular
47%

Malo

Grafica 2. Calificacidn de los productores (parte de la muestra de investigacion) al proceso de Transformacién
Primaria que se practica en la subregién del Valle del Polochic, Alta Verapaz.

45.

Los sistemas agroforestales de cacao son una
oportunidad para el desarrollo agricola de la
subregidn, ademas, una de las caracteristicas
del proceso productivo del cultivo es la
inclusion de la familia en el desarrollo de las
actividades, las

principalmente  en

actividades que se realizan en las parcelas

38

La familia en el proceso de Transformacion Primaria de cacao

productivas y en los hogares. El cacao
representa una oportunidad para fortalecer y
consolidar la organizacién comunitaria y el
desarrollo enddgeno de la subregién ademas
de empoderar a las mujeres en temas agro-

econémicos.
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De la muestra obtenida de las familias
productoras que participaron en el desarrollo
de la investigacion, se determiné que éstas se
encuentran conformadas de la siguiente
manera: 49% hombres, de los cuales el
62% se dedica al proceso productivo del
cacao; del 51 % de mujeres, de éstas el
47

% se dedica a la realizaciébn de

ciertas actividades que comprende el proceso
de Transformacién Primaria (ver gréafica 2).
Lo anterior muestra la importancia del cultivo
y su incidencia en temas de desarrollo
integral, como la inclusion de género en la

dindmica agricola productiva.

250 227
200
150
100
50
0
Hombres en familia Hombres con
participacion
directa en cacao

Mujeres en familia

231 120%
100%
80%
60%
40%
20%
0%
Mujeres con

participacion
directa en cacao

Grafica 3. Integracién de familias productoras de cacao por género y la participacion de cada grupo en las
actividades de Transformacion Primaria de Cacao en la subregion del Valle del Polochic, Alta Verapaz. Los
porcentajes son representados de acuerdo a la muestra obtenida en el desarrollo de la investigacion. Los
rangos de las barras representan la muestra total y los puntos lineales a los porcentajes de éstas.

Las familias productoras que realizan todo el
proceso de Transformacion Primaria de
cacao, desarrollan todas las actividades que
conlleva, con responsabilidad compartida,
desde nifios, hasta adultos, hombres y
mujeres. Por tal motivo existe participacion

de todos los grupos etarios que comprende la

familia. Por lo general, las actividades que

requieren mayor esfuerzo fisico son

realizadas Unicamente por los hombres
adultos y adolescentes, mientras las
actividades que se realizan en el hogar, son
realizadas por todos los integrantes, con

mayor participacion e incidencia de las

39
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mujeres, nifios y nifias de las familias

productoras.

En la gréafica 4 se visualiza la participacion
de los productores por grupos etarios en las
actividades de Transformacién Primaria de
cacao. De acuerdo a la muestra obtenida, la
participacion de cada grupo en el proceso
productivo y TP, se encuentra distribuido en
los siguientes rangos de edades: personas
comprendidas entre los 8 a 15 afios de edad,
los cuales representan un 13% (grupo con
menor incidencia en el proceso productivo

de cacao); personas de 16 a 30 afios de edad,

representan el 39% (grupo con mayor
incidencia en el proceso productivo de cacao
y en las actividades de TP); personas de 31 a
50 afos de edad, representan el 23%; y las
personas mayores de 51 afios de edad,
representan el 25%. Cada miembro de la
familia asume un rol importante y una
responsabilidad directa en cada una de las
actividades que comprende la TP de cacao, y
ademas, la participaciébn de todos los
integrantes de las familias productoras
representa la mayor inversion de mano de
obra en el desarrollo de todo el proceso

productivo.

INCIDENCIAEN EL PROCESO DE
TRANSFORMACION PRIMARIA
-GRUPQOS ETARIOS-

. e . 1 3%
W
B
G
G iah

® 8a 15 afios

= 16 a 30 afios

31 a 50 afios

s mayores de 51 afios

39%

Grafica 4. Participacion de las familias productoras de cacao, distribuida por grupos etarios. Los rangos son
establecidos de acuerdo al desarrollo metodoldgico de los protocolos de observacién, condicion fisica de los
miembros y la cosmovisién de las comunidades de |la subregion del Valle del Polochic, Alta Verapaz.
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46. Tiemposy costos del proceso de Transformacion Primaria,
Valle del Polochic, AltaVerapaz

Durante la aplicacion de las entrevistas
semiestructuradas y las herramientas de
investigacion se determinaron dos de los
factores que intervienen directamente en la
situacion socioecondmica de las familias de
la sub-regién del Valle del Polochic con
relacion al cultivo de cacao y su impacto

y
proceso de

en el desarrollo economico, cultural

social: “Costos y tiempos” del

Transformacion Primaria; para lo anteriores
importante desarrollar un cuadro especifico
del tiempo que requiere cada actividad que
conlleva este proceso, ademas de la
inversion total realizada (tomando en cuenta
materiales, herramientas y mano de obra) y
su relacién con la venta total en el periodo

productivo de las plantaciones de cacao.

Para proyectar los tiempos requeridos, se utilizé el promedio del total de las familias productoras
gue formaron parte de la muestra del estudio de investigacion, ademas se consensuaron datos
gue forman parte de la mayoria, con relacién a las practicas en cada una de las actividades del
proceso de Transformacién Primaria, todo esto, validado mediante los talleres realizados en
cada una de las comunidades con participacién directa de productores, autoridades comunitarias

y representantes de cada una de las familias que participaron en el estudio.

a) Proceso de Tra nsformacion Primaria:tiempos

La etapa productiva o “periodo de cosecha”
de de

aproximadamente 7 meses (noviembre a

las plantaciones cacao dura

mayo), en este tiempo los productores
realizan la actividad de corte y cosecha cada
quince dias, y es en esta actividad en donde
inicia el periodo de Transformacion
Primaria. La actividad de corte y cosecha
duracion de 1 2 dias,

tiene una a

conjuntamente con las actividades de

41

clasificacion de mazorcas; al dia siguiente se
de

trasladando el grano a sus hogares. Cabe

realiza la extraccion los granos
mencionar que algunas familias venden el
cacao en baba a intermediarios, por lo tanto,
finaliza aqui su participacién y el tiempo
invertido en el proceso de Transformacion
Primaria. Las familias que prosiguen con el
proceso contindan con la actividad de

lavado, lacual dura aproximadamente un
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dia; posteriormente la actividad de secado
dura de 3 a 5 dias, dependiendo las
condiciones climéticas; finalizando con las
actividades de clasificacion y almacenado,
las cuales tienen

conjuntamente una

duracion de un dia (ver cuadro 3).

Tomando en cuenta los datos anteriores, el
proceso unitario de Trasformacion Primaria
tiene una duracion de 7 a 10 dias, la relacion
durante los siete meses del periodo
productivo, hace una inversion de tiempo

total de 98 a 140 dias, basados en 14

procesos unitarios.

ACTIVIDAD DIAS REQUERIDOS DIAS REQUERIDOS
Proceso TP unitario Proceso TP
(Noviembre a mazo)
Corte y cosecha
Clasificacion de mazorcas 1 a 2 dias 14 a 28 dias
Extraccion del grano
Transporte /traslado 1 dia 14 dias
Lavado/fermentacion 1 dia 14 dias
Secado 3 abdias 42 a 70 dias
Clasificacion
Almacenado 1 dia 14 dias
TOTALES 7 al0dias 98 a 140 dias

Cuadro 4. Dias requeridos para el proceso de Transformacién Primaria de forma unitaria y para el total del
periodo productivo de la subregién del Valle del Polochic, departamento de Alta Verapaz.
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b) Proceso de Transformacion Primaria: inversion, produccion,
ventas e ingresos netos.

Para definir la inversion se tomaron en cuenta los factores o rubros directos, expuestos por los
productores en las herramientas de investigacion y en los talleres de validacion de informacién,
siendo estos: mano de obra (jornales), materiales y herramientas. El costo de inversién se ha
establecido de acuerdo al total de procesos de Transformacion Primaria unitario (14) durante los
7 meses de periodo productivo de las plantaciones de cacao de la sub regién, utilizando el
promedio de todos los productores, de cada uno de los comité que formaron parte de la muestra

del estudio de investigacion.

La inversién en mano de obra generalmente y en la mayoria de casos es realizada por los
mismos miembros las familias, Unicamente un 6% de las familias productoras que formaron parte
de la investigacion contrataron en alguna ocasion jornales ajenos a la familia para completar
alguna actividad del proceso de trasformacion Primaria. El costo de mano de obra en la

subregion es aproximadamente de Q.30.00 por dia.

Para comprender de mejor manera, se diferenciaron a los productores que venden el cacao
Unicamente en baba (primera etapa del proceso de Transformacion Primaria) de los productores
gue lo venden seco y en baba (realizan ambas etapas), debido a que estos Ultimos son quienes
realizan el proceso de Transformacion Primaria de forma completa, segun las préacticas en la

sub region.

Productores que realizan las dos etapas del proceso de Transformacion Prima

Los productores que realizan el proceso inversion cada productor produce y vende en
completo de Transformacion Primaria de la  promedio 273 libras de cacao en baba y 105
subregion del Valle del Polochic, libras de cacao seco. Tomando en cuenta que
departamento de Alta Verapaz, invierten en  la libra de cacao en baba es vendida a un
promedio untotal de Q. 3,095.00 enmanode precio promedio de Q. 3.00 y la libra de
obra, Q. 55.00 en materiales, y, Q.41.00; cacao seco a un precio promedio de Q. 6.00;

haciendo un total de Q. 3,191.00, con esta  los ingresos por periodo productivo
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ascienden a Q. 1,449.00; haciendo
relacion costo inversion — ingreso por venta,
obtienen una pérdida de Q. 1742.00 por

la

productor. Cabe resaltar que en la inversion

total, se toma en cuenta el tiempo invertido

USDA  JAGD

por la familia (mano de obra), el cual
representa el mayor monto de inversion,
traducido como un costo de oportunidad en
las actividades de

la realizacién de

Transformacion Primaria (Ver cuadro 4).

VENTAS
Cacao en baba (273 libras * Q. 3.00) Q. 819.00
Cacao seco (105 libras * Q.6.00) Q. 630.00
Total de ventas Q. 1,449.00
INVERSION
Jornales Q. 3,095.00
Materiales Q. 44.00
Herramientas Q. 72.00
(-) | Total de Inversién Q. 3,191.00
Ganancia o pérdida obtenida en temporada de cosecha -Q. 1,742.00
(+) | Costo de mano de obra (costo de oportunidad familiar) Q. 3,095.00
Ingresos econdmicos percibidos en temporada de cosecha Q. 1,353.00

Cuadro 5. Relacién de inversion y venta del cacao y determinacion del ingreso econémico neto por periodo
productivo o “temporada de cosecha” de los productores que realizan el proceso completo de Transformacion
Primaria. Datos por productor promedio en la sub regién del Valle del Polochic, Alta Verapaz, proporcionados
en herramientas de investigacidn, protocolos de observacién y talleres de validacién establecidos en la

metodologia de investigacion.

Productores que realizan Unicamente la primera etapa del proceso de Transformacion

Primaria

Los productores que venden el cacao en baba
realizan Unicamente las actividades de corte
y cosecha, clasificacion de mazorcas y
extraccion del grano; por tal motivo no

realizan en su totalidad el proceso de
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Transformacion Primaria. Es por este
motivo que la inversidn es menor, aunque, el
ingreso econdmico final es relativo a esta
misma inversion total. En jornales (mano de

obra; costo de oportunidad) invierte un
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productor promedio la cantidad de Q.
858.00; en materiales un total de Q. 21.00;
herramientas, Q. 71.00; lo anterior totaliza
una inversion de Q. 950.00. Los productores
venden alrededor de 400 libras promedio por
productor, a un costo de Q. 3.00; El ingresos
por periodo productivo es de Q. 1,200.00.
Con los datos anteriores, la relacién costo

inversion - ingreso por ventas genera una

ganancia de Q. 250.00 por productor en el
Al

productores que realizan todo el proceso de

proceso productivo. igual que los
Trasformacién Primaria, los productores que
venden el cacao en baba, poseen en la
de de

oportunidad, lo que genera un ingreso

inversion jornales un costo

econdmico de Q. 1,108.00 tal como se

muestra en cuadro namero 5.

VENTAS
Cacao en baba (400 libras * Q. 3.00) Q. 1,200.00
Total de ventas Q. 1,200.00
INVERSION
Jornales Q. 858.00
Materiales Q. 21.00
Herramientas Q. 71.00
(-) | Total de Inversion Q. 950.00
Ganancia o pérdida obtenida en temporada de cosecha Q. 250.00
(+) | Costo de mano de obra (costo de oportunidad familiar) Q. 858.00
Ingresos econdmicos percibidos en temporada de cosecha Q. 1,108.00

Cuadro 6. Relacidn de inversion y venta del cacao y determinacion del ingreso econémico neto por periodo
productivo o “temporada de cosecha” de los productores que realizan Unicamente la primera etapa del
proceso de Transformacién Primaria. Datos por productor promedio en la sub region del Valle del Polochic,
Alta Verapaz, proporcionados en herramientas de investigacion, protocolos de observacién y talleres de
validacién establecidos en la metodologia de investigacion.
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4.7. ldentificacion de puntos criticos del proceso de
Transformacion Primaria en la sub region, Valle del Polochic,
Alta Verapaz

Durante el desarrollo y la aplicacién de las  estas necesidades es el punto de partida, para
herramientas  de  investigacion, se  fortalecer el proceso productivo y garantizar
identificaron “puntos criticos” los cuales la calidad del grano, mediante un adecuado
representan necesidades transversales en las  proceso de Transformacion Primaria. A
actividades que comprenden el proceso de  continuacion, en el cuadro 6, se detalla cada

Transformacion Primaria; la atencion de punto critico:

Punto Critico Descripcion

a) Organizacién comunitaria Los comités de produccion de la sub-region del
Valle del Polochic, no poseen personalidad
juridica (asociacion, cooperativa, etc), esto
debido a que no se encuentran organizados
para formar una figura que permita la mayor
atencion de instituciones y organizaciones que
fortalezcan el proceso de Transformacién
Primaria y aporten al desarrollo comunitario por
medio del cultivo.
b) Rentabilidad de la actividad cacaotera La calidad del grano de cacao depende del
manejo agronémico, y la adecuada practica de
cada una de las actividades que conlleva el
proceso de Transformacion Primaria.
c¢) Plagas y enfermedades Las plagas y enfermedades son consecuencia
del poco fortalecimiento en temas de manejo
agronémico y el mal manejo de sombras en las
plantaciones de cacao.
d) Infraestructura, herramientas y | Los productores de cacao de la sub regién, no
materiales poseen centros de acopio, procesamiento, ni
almacenamiento en las comunidades del comité
productor al que pertenecen. Este factor no
permite el desarrollo econémico y social que
aporta el cultivo de cacao.
e) Fortalecimiento de capacidades La gran mayoria de los productores manifesto,
que durante el tiempo en el que se han
dedicado al cultivo de cacao, no han recibido
alguna capacitacion para fortalecer en temas de
manejo del cultivo, manejo de sombras,
proceso de Transformacion Primaria, etc. lo
anterior interviene directamente en la calidad
del grano.
Cuadro 7. Puntos criticos identificados en el desarrollo del estudio de investigacidn, subregion del Valle del
Polochic, Alta Verapaz.
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Conclusiones
En la actualidad, estandarizar el proceso de transformacion primaria de cacao en la

region es para la mayoria de comunidades dificilmente factible, esto debido
principalmente a la carencia de conocimientos y tecnologias disponibles para
desarrollar un proceso que garantice la calidad e inocuidad del grano. Sin embargo,
es importante mencionar que en algunas comunidades, con el apoyo de instituciones
como Heifer International, APODIP y Defensores de la Naturaleza estan iniciando un

proceso que pretende mejorar la produccion y transformacion del cacao.

Los productores reconocen que la carencia de podas adecuadas y oportunas de los
arboles de cacao ha sido crucial para la regulacion de plagas y enfermedades. En
consecuencia, productores de algunas comunidades han identificado pérdidas en

ciertas temporadas del afio, hasta del 50% de los frutos cosechados.

Durante la determinacion de tiempos y costos en el proceso de TP del grano de cacao,
fue evidente la falta de una estrategia de “trazabilidad” que permita identificar
informacion que generalmente el comprador del producto final no ve, pero que
representa una inversion para los productores, por ejemplo; la mano de obra familiar,
utilizacion de productos y materiales locales y formas o medios para trasportar el
producto. La trazabilidad del grano de cacao puede ser una herramienta que permita

determinar de forma maés precisa la rentabilidad de esta actividad productiva.

Es importante hacer mencion que ante la demanda creciente de nuevas areas con
plantaciones de cacao, es de suma importancia implementar sistemas agroforestales
que respondan al contexto socioeconomico y ambiental de la region, evitando
problemas futuros a los productores en el manejo correctivo, necesario para aumentar

la produccion durante la cosecha.

X



V’CRIA

Programa Consorcios Regionales de Investigacion Agropecuaria

Los resultados de la investigacion representan una aproximacion de la importancia
socioecondmica de las actividades que se derivan del proceso de TP de cacao sobre
los medios de vida de las familias cacaoteras en la region; es evidente la necesidad de
continuar con la investigacion socioecondmica y generar informacion que contribuya
a sustentar programas de incentivos para los agricultores que participan en la

produccion de cacao.

La familia juega un rol protagdnico durante el proceso de TP de cacao en la regién
del Valle del Polochic, teniendo incidencia directa en cada una de las actividades que
requiere el proceso. La mujer asume una responsabilidad directa en el desarrollo de
la TP, principalmente en las actividades de desgrane, lavado y secado del grano.
Actualmente existen retos significativos en reconocer y visibilizar el trabajo de la
mujer en esta actividad productiva y el aporte significativo en la economia familiar.
Como se hace referencia en el estudio, la mano de obra es totalmente familiar y

representa el mayor costo de inversion durante el proceso de TP.

Los productores han mostrado un gran interés en el cultivo del cacao, muchos de ellos
dependen directamente de esta actividad econdmico- productiva, significando en la
mayoria de los casos el unico medio de vida familiar. A pesar de la importancia de
esta actividad agricola existen retos y desafios para las familias, entre los cuales se
identifican: mejorar los procesos organizacionales, gestion y administracion de
recursos, fortalecimiento de las capacidades y habilidades en temas de manejo del
cultivo, tecnificacion del proceso de TP del grano de cacao, y la consecucion de

mercados seguros Yy responsables.
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Recomendaciones
a) A las instituciones y organizaciones interesadas en el

desarrollo agroecondémico:
e Cualquier esfuerzo por mejorar el proceso de TP de cacao desarrollado en la region

del Polochic, debe iniciar por el fortalecimiento continuo e integral de las capacidades
de los productores de la zona, de esta manera propiciar mejores oportunidades para

las familias en la dimensidn social, econémica y ambiental.

e Las organizaciones e instituciones responsables del desarrollo agricola y
socioecondmico de la regién deben promover programas de incentivos econdémicos
innovadores para fomentar la produccion del cultivo de cacao con énfasis (0
procurando) el fortalecimiento de los eslabones de la cadena productiva. De esta
manera el productor tendrd mayores oportunidades de posicionar el producto final en
mercados responsables, que garanticen la sostenibilidad social, econdmica y

ambiental que requiere esta actividad agricola.

e Al Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion (MAGA), para que a través
de sus programas de extension rural y desarrollo econdémico se sumen al
fortalecimiento de las asociaciones, grupos y comités productores de cacao de la
region, con la finalidad de mejorar las condiciones actuales (conocimientos técnicos,

herramientas e insumos) ademas de capacidades organizativas y de gestion.

b) A los comitésy grupos participantes:
e Los productores deben reconocer que el cultivo del cacao es una de las pocas

oportunidades que tienen para propiciar el desarrollo familiar y comunitario, por lo
tanto, es importante superar todas las limitantes y paradigmas que hasta la fecha
representa el trabajo asociativo. Con el trabajo individual las opciones para mejorar
el proceso de trasformacidn primaria y obtener un grano de calidad son escasas,
siendo la figura asociativa la esperanza para mejorar el proceso de produccionactual

y por consiguiente la consecucién de mercados seguros y precios justos.
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Replantear las actuales practicas y procesos productivos de la TP, para llamar la
atencion de los mercados responsables quienes buscan mejorar los indicadores y
condiciones de vida, condiciones laborales, medio ambiente, y gestion en inversion
social. El reto para la region y las asociaciones es buscar el acceso a este tipo de

mercados.

El liderazgo de las comunidades, deberd priorizar la inclusion y participacion legitima
de mujeres y jovenes, tomando en cuenta la contribucién y responsabilidad que estos
grupos asumen, principalmente en el desarrollo de las actividades que comprende el
proceso de TP en la region.

A las universidades de |a region:
Buscar y aprovechar los espacios de gestion de conocimiento e incluir la problematica

que se vive en las comunidades de la region del Valle del Polochic, A.V. y con base
a estas experiencias realizar tesis, trabajos de graduacion y practicas supervisadas con
el fin de aportar de forma integral y significativa en los diferentes procesos agricolas

productivos de nuestra region.

Incentivar la investigacion cientifica aplicada, brindando a su personal y docentes
oportunidades de especializacion en las tematicas que aporten directamente al
desarrollo local, proporcionar materiales e insumos que permitan la investigacion
aplicada, asi como también promover el intercambio de experiencias relacionadas a

nivel nacional e internacional.
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Oportunidades
- Existe interés de asociacion local y

finca privada por adquirir cacao en baba
- Existe interés interinstitucional en
fortalecer capacidades productivas

- Acceso vial transitable durante la mayor
parte de las épocas del afio

- Diversificacion de medios de vida
agricola e ingresos en efectivo

- Periodo prolongado de produccion

USDA  MAS B

ANEXOS

Fortalezas

Debilidades

- Existen lideres comunitarios que cuentan con
conocimientos sobre el manejo y reproduccion del
cacao

- Disponibilidad familiar para realizar trabajo
productivo

- Aceptacion del cultivo a nivel local

- Areas a nivel comunitario, disponibles para
establecer centros de acopio

- Incremento de area productiva

- Agricultores cuentan con poco conocimiento sobre
el manejo integral del cultivo

- Poca capacidad de manejo postcosecha del grano
de cacao

- Falta de tecnologias basicas para realizar el proceso
de TP de cacao a nivel comunitario

- Las familias productoras poseen poca capacidad
para adquirir herramientas y materiales necesarios en
el proceso de TP

- Débil organizacion comunitaria

¢Como aprovechamos
nuestra fortaleza?

El establecimiento de parcelas productivas debera
realizarse bajo sistemas de produccion y manejo
integral del cultivo, que garanticen la produccion de
un grano de calidad de interés para los compradores.
Simultaneamente, se debe priorizar el
fortalecimiento de capacidades técnicas de la
familia, mejorando de esta manera la intervencién en
el proceso productivo y el beneficio obtenido.

las oportunidades con

¢Como enfrentamos nuestras debilidades para
aprovechar las oportunidades?

La organizacion comunitaria sera el factor clave para
superar las debilidades actuales en el proceso
productivo del cacao: produccion, transformacion
primaria 'y secundaria, asi como mercados
responsables. El liderazgo a nivel comunitario,
deberad integrar el interés de los productores y
priorizar aquellos que brinden beneficios comunesy
fortalezcan la capacidad productiva a nivel local.

Amenazas
- Cambio climatico
- Presencia de plagas y enfermedades
- Precio de cacao en mercados
Internacionales

¢ Como mitigamos los riesgos de amenaza con base
en nuestras fortalezas?

Transferir  capacidades, promoviendo el capital
humano local con conocimiento técnico en el manejo
integral del cultivo. Las practicas de campo deberan
desarrollarse directamente en las parcelas de cada
uno de los productores.

¢Cémo mitigamos las debilidades para no caer en
una amenaza?

El fortalecimiento integral de los grupos cacaoteros,
a nivel interno permita obtener mejores beneficios
para la familia. En el contexto general, propiciara un
mejor  escenario  (oferta-demanda) con la
disponibilidad de materia prima de calidad.
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Herramientas de investigacion

ESTUDIO SOCIOECONOMICO DE LA TRANSFORMACION PRIMARIA DE CACAO
(Theobroma cacao), VALLE DEL POLOCHIC

Asociacion:

Nombre del Presidente:
Teléfono del contacto:
Nombre del encuestado:
Fecha de encuesta:
Coordenadas:

A) DATOS PERSONALES

1. ¢Cuantas personas conforman su familia?

2. ¢Cuantos hombres y cuantas mujeres hay en su familia?
Hombres: Mujeres:

3. ¢Cuantos hombres de su familia se dedican a la produccion de cacao?
0 a 15 afios 16 a 30 afios de 31 a 50 afios de 51 +

4. ¢Cuéantas mujeres de su familia se dedican a la produccion de cacao?
0 a 15 afios 16 a 30 afios de 31 a 50 afios de 51 +

5. ¢Desde hace cuanto la familia se dedica a la produccién de Cacao?

6. ¢Qué tipo de cacao produce?

7. ¢De ddnde proviene el material genético para la plantacion de cacao?

8. ¢Cuantos afios de produccion tiene su plantacion de cacao?

9. ¢Qué enfermedades o plagas afectan su plantacion? ¢Qué tratamientos aplican?
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B) TRANSFORMACION PRIMARIA: PROCESO Y ACTIVIDADES
10. ¢Cudles son las etapas que comprende la transformacion primaria del cacao?
11. ¢Ha recibido capacitacion en alguna de estas actividades?
¢Cudl y en qué proceso?
¢Quiénes han impartido la capacitaciéon?
¢Quiénes en su familia han recibido esta capacitacion?

12. ¢Qué capacitacion considera necesaria para mejorar la transformacion primaria, y en qué
etapa?

13. ¢Cada cuanto tiempo y en qué meses realiza la cosecha del cultivo del cacao?

14. ;Usted realiza todas las etapas de transformacion primaria del cultivo?
Si: ¢En donde? ;Cuanto?

No: ¢Quien? ;Cuanto? ;Costo de transporte?

15. ¢En que etapa de la transformacion primaria encuentra mayor inconveniente que afecta
directamente a la calidad del grano de cacao?
Etapa: Por qué?:

16. ¢Qué acciones cree convenientes realizar para mejorar dichos problemas?
17. ¢Cual es el principal problema que presentan los productores al realizar las labores de
post-cosecha de cacao? ¢Por qué?
- Transporte:
- falta de dinero:
- Asistencia técnica:
- Otro:

18. ;Como considera el actual manejo de cosecha y post-cosecha del cacao en su
comunidad? ¢por qué?
Bueno Malo Regular

19. ¢Realizan alguna otra actividad de produccion agricola?
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POLOCHIC
C) MATRIZ RELACION COSTO - PRODUCCION
Tipos de sistema de comercializacion: Convencional: Transicion: Orgénico: Otros:
Comunidad: Asociacion: Nombre del Productor:
Costo Jornal: Costo de Venta: Produccién por manzana:
Total manzanas cultivadas: Manzanas en produccion:
Principales Realizacion Contrata mano de obra Mano de Obra Total Cuantia Parentesco Tiempo Costo
fases o etapas (X) (Cuantos) propiay familiar | Personas | (Hora, dia, mes, semana, cosecha) (horas al dia) Total
del proceso (Quienes y
identificadas Cuantos)
A: Cosecha

B: Extraccion

C:Fermentacion

D: Secado

E: Empacado

F: Transporte

G. Otro

Datos Totales:
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D) MATRIZ DESCRIPCION DE PRACTICAS Y TECNOLOGIAS APLICADASEN
EL PROCESO DE TRANSFORMACION PRIMARIA DE CACAO EN LA
REGION NORTE DE GUATEMALA.

Actividades en Descripcion de tecnologia | Descripcién de practicas
beneficiado de cacao

a) Cosecha :

b) Extraccion :

c) Fermentacion :

d) Secado :

e) Empacado :

f) Trasporte :

g) Otro:
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E) TABLA DE CONTROL DE MATERIALES Y HERRAMIENTAS UTILIZADAS EN EL
PROCESO DE TRANSFORMACION PRIMARIA DE CACAO.

Actividad

Materiales

Herramientas

Costo

Vida util

Nivel de

uso

Materiales

Herramientas

M-

H»=

M*

H**

a) Cosecha

b) Extraccién

c) Fermentado

d) Secado

e) Empacado

f) Trasporte

g) Otro

*Materiales  “"Herramientas
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