PRODUCTORES DE CACAO
CON HABILIDADES CLAVES

PARA MEJORAR LA CALIDAD
DEL PRODUCTO
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Con sede en Alta Verapaz, Izabal e Ixcan Quiché, se ejecuta de manera consorciada con la Federacion de Cooperativas
de las Verapaces -FEDECOVERA-, La Fundacion Lachua -FUNDALACHUA-, El Instituto Maya de Estudios Superiores
-ITMES- y Guatemala Finest Kakau, S.A. -GFK- el proyecto “Optimizando la calidad y diferenciacion del cacao fino del

Norte de Guatemala, en su proyeccion hacia los mercados de la industria de chocolate fino”.

A noviembre del 2024 el
proyecto ha formado a
120 personas representan-
tes de 11 organizaciones
de productores entre las
que pueden mencionar-
se: ASOSELNOR, ASODIRP
y KATBALPOM, organiza-
ciones de FUNDALACHUA;
Cooperativa Westfalia, Coo-
perativa Santo Domingo y
Cooperativa Alianza, socias
de FEDECOVERA, R.L.; FICC],
RL; ADIOESMAC, ADEMA-
YACH, AJ ADESMI, AJ ASI-
PASM, ademas, estudiantes
del ITMES.

Los productores han
adquirido conocimiento y
habilidades en tres areas
claves para mejorar la ca-

lidad en los temas de: a)
Uso de equipo y mejora-
miento de protocolos de
postcosecha en centros de
procesamiento primario de
cacao (fermentacion, seca-
do y almacenamiento); b)

Metodologia y estandares

para realizar evaluacion
fisica y sensorial de cacao
y chocolate, utilizando es-
tandares  internacionales
(metodologia utilizada
por Cacao de Excelencia);

¢) Procesamiento de mues-
tras de grano de cacao a
licor de cacao, con fines de
evaluacion fisica y sensorial,
utilizando los estandares
internacionales ISCQF.

Se espera que el impacto
se traduzca en la mejora de
los métodos, procedimien-
tos y trazabilidad de los pro-
cesos postcosecha y eva-
luacién de la calidad, con
el objetivo de incrementar
los volimenes de la produc-
cién que se comercializa de
forma diferenciada a mer-
cados de alta calidad, ge-
nerando beneficios sosteni-
bles para los productores y
sus familias.

Erick Ac, investigador Finest Kakau S.A.

PRODUCTORES DE CACAO COMBATEN :
EXITOSAMENTE PLAGA CON METODOS BIOLOGICOS

Pequenos productores de cacao de Alta Verapaz estan implementando con éxito una solucion innovadora
y amigable con el ambiente para combatir una de las enfermedades mas criticas de este cultivo.

La moniliasis, causada por
el hongo Moniliophthora
roreri, una enfermedad que
puede destruir hasta el 80%
de la produccién de cacao,
ataca principalmente los
frutos jovenes del cacao,
que representa un riesgo
importante para los ingre-
sos econémicos de las fami-
lias productoras.

Gracias a la aplicacién
de Trichoderma, combina-
da con buenas practicas
agricolas como podas re-
gulares, diversificaciéon de
cultivos vy fertilizacion ade-
cuada, los agricultores es-
tan logrando proteger sus

cosechas y mantener una
produccién sostenible.
Estas.acciones se ejecu-
tan a través del Proyecto
Integral para Optimizar la
Produccién, Sostenibilidad
y Fortalecimiento de Aso-
ciaciones Cacaoteras en

Alta Verapaz, ejecutado por
la Asociaciéon para el De-
sarrollo Integral del Norte
de Guatemala (ADINOR). El
proyecto beneficia actual-
mente a 125 productores de
las asociaciones Chibayl de
Lanquin y AJ-ASIPASM de la
Reserva Biosfera Sierra de
las Minas del Polochic.

La experiencia de estos
productores abre nuevas
perspectivas para el cul-
tivo sostenible de cacao
en Guatemala, combinan-
do conocimientos tradi-
cionales con soluciones
biolégicas modernas.

Carlos Villanueva, Investigador ADINOR




